
(注1)コンタミネーションとは、原材料として使用していないのにも関わらず、
食品を製造する際にごく微量のアレルギー物質が意図せず混入してしまう事をさします。

特定原材料に準ずるもの20品目

特定原材料9品目

当店では、店舗と同一建物内でパンの製造及び調理を行った商品を各階で提供しております。
製造及び調理場では特定原材料を含むアレルゲンを含んだ商品の製造調理を行っているため、

コンタミネーション(注1)が起こる場合がございます。

アレルギー対応
Food Allergy

マークがついたメニューはテイクアウトもできます
詳しくは10ページをご覧ください

テイクアウト
Take out

お料理をご注文のお客様には当店の7階、8階で焼き上げたパンを
大かごに盛り合わせテーブルにお持ちいたします

自家製パン食べ放題
House-baked bread
All-you-can-eat

卵
egg

乳
milk

小麦
wheat buckwheat

そば えび
shrimp

かに
crab

くるみ
walnut

落花生
peanut

カシューナッツ

cashew

アーモンド
almond

あわび
abalone

いか
squid

いくら
salmon roe

オレンジ
orange

キウイフルーツ

kiwi
牛肉
beef

ごま
sesame

さけ
salmon

さば
mackerel

大豆
soybeen

鶏肉
chicken

バナナ
banana

豚肉
pork

もも
peach

やまいも
yam apple

りんご ゼラチン
gelatin

ピスタチオ
pistachios

マカダミアナッツ

macadamia nuts



カップ、グラスでの提供となりおかわりはできません

紅茶
　(アイス、ホット)

オレンジ
アップル

ブレンドコーヒー
　　(アイス、ホット)

アメリカンコーヒー
エスプレッソコーヒー

(税込600 円)550円ドリンクセット 

乳
milk

卵
egg

(税込460 円)

419円スープ単品

(税込460 円)

419円サラダ単品

(税込780 円)710円サラダ＆スープセット

セットメニューはお料理をご注文のお客様のみ対象となりますお得なセット

1

小麦
wheat(税込2,560円)

2,328円

トマトのスープに

真鯛と野菜が入った

身体が温まる一品

真鯛と野菜の
スープ仕立て

Sea Bream and
Vegetables Tomato

大豆
soybeen

小麦
wheat

乳
milk

卵
egg(税込2,900円)

2,637円

シェフが丹念に煮込んだ

特製シチュー

パンとの相性も抜群

ビーフシチュー

Beef Stew No,1

おすすめメニュー
Recommended menu

豚肉
pork

鶏肉
chicken

牛肉
beef



大豆
soybeen

かに
crab

小麦
wheat

乳
milk

卵
egg

豚肉
pork

鶏肉
chicken

牛肉
beef

大豆
soybeen

かに
crab

小麦
wheat

乳
milk

卵
egg

豚肉
pork

鶏肉
chicken

牛肉
beef

豚肉
pork

鶏肉
chicken

大豆
soybeen

牛肉
beef

小麦
wheat

乳
milk

卵
egg

ペアプレートA

人気メニューが一皿になったお得なプレート

ペアプレート

洋食の王道デミグラスソースで仕上げたハンバーグと

卵、マヨネーズ、玉ねぎ、ピクルスを使用した

タルタルソースを添えた自家製コロッケの組み合わせ

ハンバーグ デミグラスソース
ズワイ蟹のクリームコロッケ

Hamburger &
Crabmeat
Croquetto

ペアプレートC

卵、マヨネーズ、玉ねぎ、ピクルスを使用した

タルタルソースを添えた自家製コロッケと

ハーフサイズのビーフシチューの組み合わせ

ビーフシチュー
ズワイ蟹のクリームコロッケ

Beef Stew
&
Crabmeat
Croquetto

ペアプレートB

洋食の王道デミグラスソースで仕上げたハンバーグと
ハーフサイズのビーフシチューの組み合わせ

ハンバーグ デミグラスソース
ビーフシチュー

Hamburger &
Beef
Stew

(税込2,660円)2,419円

Pair Plate

2



大豆
soybeen

小麦
wheat

えび
shrimp

乳
milk

卵
egg

豚肉
pork

鶏肉
chicken

牛肉
beef (税込2,480円)2,255円

特製ベシャメルソースに海老、野菜、
マカロニを加えこんがり焼き上げました

小海老のマカロニグラタン
Shrimp &
Vegetable
Gratin

かに
crab

小麦
wheat

乳
milk

卵
egg

豚肉
pork 2,680(税込 円)円2,437

ズワイ蟹をふんだんに使い
タルタルとトマトソースで仕上げました

ズワイ蟹のクリームコロッケ
Crab-meat Croquetto

3

Food Menu

お料理



カップ、グラスでの提供となりおかわりはできません

紅茶
　(アイス、ホット)

オレンジ
アップル

ブレンドコーヒー
　　(アイス、ホット)

アメリカンコーヒー
エスプレッソコーヒー

(税込600 円)550円ドリンクセット 

乳
milk

卵
egg

(税込460 円)

419円スープ単品

(税込460 円)

419円サラダ単品

(税込780 円)710円サラダ＆スープセット

セットメニューはお料理をご注文のお客様のみ対象となりますお得なセット

小麦
wheat

乳
milk

卵
egg

豚肉
pork

牛肉
beef (税込2,380円)2,164円

ジャガイモと挽肉を使用した
トマトソースのオーブン焼き

アッシュ パルマンテイエ
Baked Potatoes
and
Meat
Source

小麦
wheat

乳
milk

卵
egg

豚肉
pork

鶏肉
chicken

牛肉
beef (税込3,400円)3,091円

黒毛和牛を使用し自家製の濃厚デミグラ
スソースと合わせました

黒毛和牛100％ハンバーグステーキ
Japanese Black
Beef
Hamburger

※焼き上がりに15分程かかります
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えび
shrimp

小麦
wheat

乳
milk

豚肉
pork (税込2,380円)2,164円

洋食の定番ナポリタンを木村家風に
アレンジしたボリューム満点の一品

スパゲッティ ナポリタン
Spagetti Napolitan

小麦
wheat

卵
egg

豚肉
pork (税込2,380円)2,164円

玉ねぎをふんだんに使用した

洋食の定番メニューです

自家製メンチカツ
Ground Meat
Cutlet 数量

限定
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カップ、グラスでの提供となりおかわりはできません

紅茶
　(アイス、ホット)

オレンジ
アップル

ブレンドコーヒー
　　(アイス、ホット)

アメリカンコーヒー
エスプレッソコーヒー

(税込600 円)550円ドリンクセット 

(税込460 円)

419円スープ単品

(税込460 円)

419円サラダ単品

(税込780 円)

卵
egg

乳
milk

710円サラダ＆スープセット

セットメニューはお料理をご注文のお客様のみ対象となりますお得なセット

apple
りんご大豆

soybeen
ごま
sesame

落花生
peanut

小麦
wheat

乳
milk

卵
egg

豚肉
pork

鶏肉
chicken

牛肉
beef (税込2,640円)2,400円

カレーライスの上にハンバーグとチーズ
半熟卵をのせオーブンで焼き上げました

焼きハンバーグカレードリア
Baked Curry
and
Humburger

小麦
wheat

乳
milk

卵
egg

豚肉
pork

鶏肉
chicken

牛肉
beef

三元豚を使用し自家製のデミグラス
ソースと合わせました

三元豚のポークカツレツ
"Sangenton"Pork Cutlet

(税込2,670円)2,428円
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カップ、グラスでの提供となりおかわりはできません

紅茶
　(アイス、ホット)

オレンジ
アップル

ブレンドコーヒー
　　(アイス、ホット)

アメリカンコーヒー
エスプレッソコーヒー

(税込600 円)550円ドリンクセット 

乳
milk

卵
egg

(税込460 円)

419円スープ単品

(税込460 円)

419円サラダ単品

(税込780 円)710円サラダ＆スープセット

セットメニューはお料理をご注文のお客様のみ対象となりますお得なセット

オレンジ
orange

えび
shrimp

小麦
wheat

卵
egg

乳
milk 豚肉

pork
鶏肉

chicken
牛肉
beef (税込1,760円)1,600円

※ご提供は12歳以下のお子様に限ります

お子様に人気のメニューを集めました
お飲み物付き

お子様プレート
Kid's Plate

オレンジジュース

or

アップルジュースお
飲み物をお選びください

乳
milk

卵
egg

豚肉
pork

鶏肉
chicken (税込2,420円)2,200円

ふわっとした卵をのせたオムライス
お好みのソースをお選びください

オムライス
Omelette Rice

デミグラスソース

or

トマトソースソー
スをお選びください
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卵
egg

乳
milk

鶏肉
chicken

卵
egg

小麦
wheat

卵
egg

乳
milk

豚肉
pork

(税込1,900円)1,728円

低温調理したチキンを塩麹でマリネし
梅肉入りのドレッシングを合わせました

塩麹チキンの
梅ドレッシングサラダ

Shio-Koji Marinated Chicken
with Ume
Dressing

(税込1,900円)1,728円

スモークサーモン、シラス、
うずらの卵を使用した、
彩り豊かな春をイメージしたサラダ
粒マスタードドレッシングで仕上げました

スモークサーモンとしらす
のサラダ

Smoked Salmon
&
Whitebait
Salad

(税込1,800円)1,637円

アンチョビ、ニンニクを使用した
ドレッシングで仕上げました
ベーコンとクルトン、野菜の食感を
お楽しみください

シーザーサラダ
Ceaser Salad

サラダ
Salad Menu

8

さけ
salmon
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Drink Menu

ドリンク

コーヒー
Coffee

Blended coffee
ブレンドコーヒー

828円 (税込910円)

Iced coffee
アイスコーヒー

828円 (税込910円)

Cafe au
lait
カフェオレ

Iced Cafe
Au
Lait
アイスカフェオレ

910円 (税込1,000円)

Espresso coffee
エスプレッソコーヒー 828円 (税込910円)

Café Cappuccino
カフェカプチーノ 910円 (税込1,000円)

910円 (税込1,000円)

 tea

紅茶

Ceylon tea Lemon or
milk

セイロンティー（レモン又ミルク）
828円 (税込 910円)

Iced tea Lemon or
milk

アイスティー（レモン又ミルク） 828円 910円)

Royal milk
tea
ロイヤルミルクティー 910 円 (税込1,000円)

Soft drink
ソフトドリンク

Orange juice
オレンジジュース 828円 (税込910円)

Apple juice
アップルジュース 828円 (税込910円)

Tomato juice
トマトジュース 828円 (税込910円)

Coca-Cola Zero
コカ・コーラゼロ 828円 (税込910円)

Ginger ale
ジンジャーエール 828円 (税込910円)

Non-alcoholic
ノンアルコール

Non-alcoholic beer
サッポロノンアルコールビール

(税込

828円 910円)(税込

Beer
ビール

YEBISU Draft
Beer
エビス生ビール 910円 (税込1,000 円)

YEBISU Beer
small
bottle

エビスビール（小瓶） 910円 (税込1,000円)

YEBISU Black
Beer
Small
Bottle
エビス黒ビール（小瓶）

910円 (税込1,000円)

Wine
ワイン

glass Red
wine

グラスワイン赤
1,000円 (税込1,100 円)

Bottle Red
wine
ボトルワイン赤

4,800円 (税込5,280 円)

glass White
wine
グラスワイン白 1,000円 (税込 1,100 円)

Bottle White
wine
ボトルワイン白 4,800円 (税込5,280 円)

Red wine Cabernet Sauvignon
赤：カベルネ・ソーヴィニョン

White wine Chardonnay
白：シャルドネ
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Takeout Menu
テイクアウト 銀座木村家のレストランの味をテイクアウトできます

※15:30～16:00は受付を一時停止させていただいております。
※パンの種類をお選び頂く事は出来ません。
※プラスチック容器でのお渡しとなります。
※写真は3階グリル提供時のものであり、実際とは異なります。
※容器代、袋代及び税込み価格での表記となっております。
※混雑状況により変わりますが、調理時間に15分程度かかります。
※サラダ、サンドイッチを除き、温かい状態でのお渡しとなります。
※サンドイッチのパンはトーストしておりません。
※2時間以内を目安にお早めにお召し上がりください。

ご予約/お問い合わせ

洋食グリル木村家
東京都中央区銀座4-5-7 3階

03-3561-0091(代表)

Beef Stew

ビーフシチュー
2,500円
(税込2,700円)

"Sangenton"Pork
Cutlet
三元豚ポーク
カツレツ 2,046円

(税込2,250円)

Crab-meat
Croquetto
ズワイ蟹のクリーム
コロッケ 2,315円

(税込2,500円)

Sea Bream and
Vegetables Tomato
真鯛と野菜のスープ
仕立て 2,046円

(税込2,250円)

Japanese Black Beef
Hamburger

黒毛和牛ハンバーグ
ステーキ 3,010円

(税込3,250円)

Original Shrimp
sand

小海老のカツレツ
サンドイッチ

1,619円
(税込1,780円)

Pork Cutlet
Sand

ポークロースカツ
サンドイッチ

1,619円
(税込1,780円)

Beef Filet
Cutlet
Sand

ビーフヒレカツ
サンドイッチ

2,319円
(税込2,550円)

ホイップバター 10個 400円 (税込432円)

このマークがついた洋食メニューにはパン５種類盛り合わせ付
(パンの選択は出来ません）

ご来店受け取りのお客様はパン付の洋食メニュー
1品に付き100円お値引き致します！


	House-baked bread All-you-can-eat
	自家製パン食べ放題
	お料理をご注文のお客様には当店の7階、8階で焼き上げたパンを 大かごに盛り合わせテーブルにお持ちいたします
	Take out

	テイクアウト
	マークがついたメニューはテイクアウトもできます 詳しくは10ページをご覧ください
	Food Allergy

	アレルギー対応
	当店では、店舗と同一建物内でパンの製造及び調理を行った商品を各階で提供しております。 製造及び調理場では特定原材料を含むアレルゲンを含んだ商品の製造調理を行っているため、 コンタミネーション(注1)が起こる場合がございます。
	特定原材料9品目
	egg
	milk
	小麦
	wheat

	そば
	buckwheat

	えび
	shrimp

	かに
	crab

	くるみ
	walnut

	落花生
	peanut
	カシューナッツ

	cashew


	特定原材料に準ずるもの20品目
	アーモンド
	almond
	あわび
	abalone

	いか
	squid

	いくら
	salmon roe

	オレンジ
	orange
	キウイフルーツ

	kiwi

	牛肉
	beef

	ごま
	sesame

	さけ
	salmon

	さば
	mackerel

	大豆
	soybeen

	鶏肉
	chicken

	バナナ
	banana

	豚肉
	pork

	もも
	peach

	やまいも
	yam

	りんご
	apple

	ゼラチン
	gelatin
	ピスタチオ
	pistachios

	(注1)コンタミネーションとは、原材料として使用していないのにも関わらず、 食品を製造する際にごく微量のアレルギー物質が意図せず混入してしまう事をさします。
	Recommended menu



	おすすめメニュー
	Beef Stew
	シェフが丹念に煮込んだ 特製シチュー パンとの相性も抜群


	2,637
	2,900
	(税込
	円)

	No,1
	ビーフシチュー
	Sea Bream and Vegetables Tomato
	トマトのスープに 真鯛と野菜が入った 身体が温まる一品




	2,328
	2,560
	(税込
	円)
	真鯛と野菜の スープ仕立て
	お得なセット
	セットメニューはお料理をご注文のお客様のみ対象となります


	710
	サラダ＆スープセット
	780


	419
	サラダ単品
	460


	419
	スープ単品
	460


	550
	ドリンクセット
	600
	　　(アイス、ホット)
	　(アイス、ホット)
	カップ、グラスでの提供となりおかわりはできません
	Pair Plate




	ペアプレート
	人気メニューが一皿になったお得なプレート

	2,419
	2,660
	(税込
	円)
	ペアプレートA
	Hamburger & Beef Stew
	ハンバーグ デミグラスソース ビーフシチュー
	洋食の王道デミグラスソースで仕上げたハンバーグと ハーフサイズのビーフシチューの組み合わせ


	ペアプレートB
	Beef Stew & Crabmeat Croquetto
	ビーフシチュー ズワイ蟹のクリームコロッケ
	卵、マヨネーズ、玉ねぎ、ピクルスを使用した タルタルソースを添えた自家製コロッケと ハーフサイズのビーフシチューの組み合わせ


	ペアプレートC
	Hamburger & Crabmeat Croquetto
	ハンバーグ デミグラスソース ズワイ蟹のクリームコロッケ
	洋食の王道デミグラスソースで仕上げたハンバーグと 卵、マヨネーズ、玉ねぎ、ピクルスを使用した タルタルソースを添えた自家製コロッケの組み合わせ

	Food Menu



	お料理
	Crab-meat Croquetto
	ズワイ蟹のクリームコロッケ
	ズワイ蟹をふんだんに使い タルタルとトマトソースで仕上げました

	2,437
	2,680
	小麦
	かに

	Shrimp & Vegetable Gratin
	小海老のマカロニグラタン
	特製ベシャメルソースに海老、野菜、 マカロニを加えこんがり焼き上げました


	2,255
	2,480
	小麦
	えび
	大豆

	※焼き上がりに15分程かかります
	小麦

	Japanese Black Beef Hamburger

	黒毛和牛100％ハンバーグステーキ
	黒毛和牛を使用し自家製の濃厚デミグラスソースと合わせました
	鶏肉
	豚肉



	3,091
	3,400
	Baked Potatoes and Meat Source
	アッシュ パルマンテイエ
	ジャガイモと挽肉を使用した トマトソースのオーブン焼き
	牛肉
	豚肉



	2,164
	2,380

	お得なセット
	セットメニューはお料理をご注文のお客様のみ対象となります

	710
	サラダ＆スープセット
	780


	419
	サラダ単品
	460


	419
	スープ単品
	460


	550
	ドリンクセット
	600
	ブレンドコーヒー

	　　(アイス、ホット)
	アメリカンコーヒー
	エスプレッソコーヒー
	紅茶

	　(アイス、ホット)
	オレンジ
	アップル
	カップ、グラスでの提供となりおかわりはできません



	数量限定
	Ground Meat Cutlet

	自家製メンチカツ
	玉ねぎをふんだんに使用した 洋食の定番メニューです
	豚肉



	2,164
	2,380
	(税込
	円)
	小麦

	Spagetti Napolitan
	洋食の定番ナポリタンを木村家風に アレンジしたボリューム満点の一品
	豚肉



	2,164
	2,380
	(税込
	円)

	スパゲッティ ナポリタン
	小麦
	えび

	"Sangenton"Pork Cutlet

	三元豚のポークカツレツ
	三元豚を使用し自家製のデミグラスソースと合わせました


	2,428
	2,670
	Baked Curry and Humburger
	焼きハンバーグカレードリア
	カレーライスの上にハンバーグとチーズ 半熟卵をのせオーブンで焼き上げました


	2,400
	2,640

	お得なセット
	セットメニューはお料理をご注文のお客様のみ対象となります

	710
	サラダ＆スープセット
	780


	419
	サラダ単品

	419
	スープ単品

	550
	ドリンクセット
	600
	ブレンドコーヒー
	　　(アイス、ホット)
	アメリカンコーヒー
	エスプレッソコーヒー
	紅茶

	　(アイス、ホット)
	オレンジ
	アップル

	カップ、グラスでの提供となりおかわりはできません



	ソースをお選びください
	トマトソース
	or

	デミグラスソース
	Omelette Rice

	オムライス
	ふわっとした卵をのせたオムライス お好みのソースをお選びください
	鶏肉
	豚肉



	2,200
	2,420
	アップルジュース
	オレンジジュース

	お飲み物をお選びください
	小麦
	えび
	オレンジ
	Kid's Plate
	お子様プレート
	お子様に人気のメニューを集めました お飲み物付き
	※ご提供は12歳以下のお子様に限ります
	鶏肉
	豚肉
	牛肉



	1,600
	1,760

	お得なセット
	セットメニューはお料理をご注文のお客様のみ対象となります

	710
	サラダ＆スープセット
	780


	419
	サラダ単品
	460


	419
	スープ単品
	460


	550
	ドリンクセット
	600
	ブレンドコーヒー
	　　(アイス、ホット)
	アメリカンコーヒー
	エスプレッソコーヒー
	紅茶

	　(アイス、ホット)
	オレンジ
	アップル

	カップ、グラスでの提供となりおかわりはできません
	Salad Menu



	サラダ
	小麦
	豚肉
	pork

	1,637
	1,800
	(税込
	円)

	Ceaser Salad
	シーザーサラダ
	アンチョビ、ニンニクを使用した ドレッシングで仕上げました ベーコンとクルトン、野菜の食感を お楽しみください
	さけ

	Smoked Salmon & Whitebait Salad
	スモークサーモン、シラス、 うずらの卵を使用した、 彩り豊かな春をイメージしたサラダ 粒マスタードドレッシングで仕上げました


	1,728
	1,900
	(税込
	円)

	スモークサーモンとしらす のサラダ
	Shio-Koji Marinated Chicken with Ume Dressing

	塩麹チキンの 梅ドレッシングサラダ
	低温調理したチキンを塩麹でマリネし 梅肉入りのドレッシングを合わせました
	鶏肉
	chicken




	1,728
	1,900
	(税込
	円)

	Drink Menu


	ドリンク
	Coffee
	コーヒー
	Blended coffee
	ブレンドコーヒー
	828
	910
	Iced coffee
	アイスコーヒー

	828
	910
	Cafe au lait
	カフェオレ

	910
	1,000
	Iced Cafe Au Lait
	アイスカフェオレ

	910
	1,000
	Espresso coffee
	エスプレッソコーヒー

	828
	910
	Café Cappuccino
	カフェカプチーノ

	910
	1,000
	tea


	紅茶
	Ceylon tea
	Lemon or milk

	828
	910
	（レモン又ミルク）
	セイロンティー
	Iced tea
	Lemon or milk



	828
	910
	（レモン又ミルク）
	アイスティー
	Royal milk tea

	ロイヤルミルクティー

	910
	1,000
	Soft drink


	ソフトドリンク
	Orange juice
	オレンジジュース
	Apple juice

	アップルジュース
	Tomato juice

	トマトジュース
	Coca-Cola Zero

	コカ・コーラゼロ
	Ginger ale

	ジンジャーエール
	828
	910

	828
	910

	828
	910

	828
	910

	828
	910
	Non-alcoholic


	ノンアルコール
	Non-alcoholic beer
	828
	910
	サッポロノンアルコールビール
	Beer


	ビール
	YEBISU Draft Beer
	エビス生ビール
	YEBISU Beer small bottle

	エビスビール（小瓶）
	910
	1,000

	910
	1,000
	YEBISU Black Beer Small Bottle

	910
	1,000
	エビス黒ビール（小瓶）
	Wine


	ワイン
	glass Red wine
	グラスワイン赤
	1,000
	1,100
	Bottle Red wine
	ボトルワイン赤

	4,800
	5,280
	glass White wine
	グラスワイン白

	1,000
	1,100
	Bottle White wine
	ボトルワイン白

	4,800
	5,280
	Red wine
	Cabernet Sauvignon
	赤：カベルネ・ソーヴィニョン
	White wine
	Chardonnay
	白：シャルドネ

	Takeout Menu


	テイクアウト
	銀座木村家のレストランの味をテイクアウトできます
	このマークがついた洋食メニューにはパン５種類盛り合わせ付 (パンの選択は出来ません）
	Beef Stew
	ビーフシチュー

	2,500
	2,700
	三元豚ポーク カツレツ

	2,046
	2,250
	"Sangenton"Pork Cutlet
	ズワイ蟹のクリームコロッケ

	2,315
	2,500
	Crab-meat Croquetto
	真鯛と野菜のスープ 仕立て

	2,046
	2,250
	Sea Bream and Vegetables Tomato
	黒毛和牛ハンバーグ ステーキ

	3,010
	3,250
	Japanese Black Beef Hamburger
	小海老のカツレツ サンドイッチ


	1,619
	1,780
	Original Shrimp sand
	ポークロースカツ サンドイッチ


	1,619
	1,780
	Pork Cutlet Sand
	ビーフヒレカツ サンドイッチ


	2,319
	2,550
	Beef Filet Cutlet Sand


	400
	ホイップバター 10個
	432
	ご来店受け取りのお客様はパン付の洋食メニュー 1品に付き100円お値引き致します！
	※15:30～16:00は受付を一時停止させていただいております。 ※パンの種類をお選び頂く事は出来ません。 ※プラスチック容器でのお渡しとなります。 ※写真は3階グリル提供時のものであり、実際とは異なります。 ※容器代、袋代及び税込み価格での表記となっております。 ※混雑状況により変わりますが、調理時間に15分程度かかります。 ※サラダ、サンドイッチを除き、温かい状態でのお渡しとなります。 ※サンドイッチのパンはトーストしておりません。 ※2時間以内を目安にお早めにお召し上がりください。
	ご予約/お問い合わせ

	洋食グリル木村家
	03-3561-0091(代表)
	東京都中央区銀座4-5-7 3階



